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Certificazione di Qualità

  
Commit ted to Excellence in Europe

    
2° Concorso Nazionale di Scuole Alberghiere 
Città di Barga - A scuola di prodot t i t ipici

 

22  24 febbraio 2007  

PROGRAMMA

  

GIOVEDI 22 Febbr aio 2007 
Ore 17.00  Ar r ivo e r egist r azione dei par t ecipant i pr esso la sede dell I .S.I . di Bar ga.  
Ore 17.30  Benvenut o del Dir igent e Scolast ico. Visit a dei Labor at or i ove si svolger anno 

le prove. Sistemazione in Hotel. Cena e pernottamento.  

VENERDI 23 Febbr aio 2007 
Ore  8.00  Trasferimento delle squadr e par t ecipant i pr esso la sede dell I .S.I . di Bar ga; 

assegnazione delle post azioni di lavor o e dell or dine di pr esent azione dei 
piatti, in base alla tipologia della preparazione.  
Durante lo svolgimento della Gara professionale, gli accompagnatori saranno 
impegnati in una breve visita alla città di Barga.  

Ore  9.00   Presso i Laboratori di Cucina e di Sala, in contemporanea:  
Gara di Cucina (due ore di tempo per le preparazioni); 
Gara di Sala (due or e di t empo per l allest iment o del t avolo, la degust azione 
del vino e la preparazione del cocktail). 

Ore 11.00   Termine delle operazioni da parte dei concorrenti. 
Ore 11.15 I nizio delle pr esent azioni alla Giur ia (quindici minut i di t empo per ogni 

squadra), alla presenza dei Docenti accompagnatori. 
Ore 12.45   Termine delle presentazioni. 
Ore 13.30  Le squadr e f inalist e par t eciper anno ad un escur sione a car at t er e t ur ist ico ed  

enogast r onomico sul t er r it or io, con consumazione del pr anzo. Al t er mine 
rientro in Hotel. Cena e pernottamento.  

SABATO 24 Febbraio 2007 
Ore  9.30  Trasferimento delle squadr e par t ecipant i pr esso la sede dell I .S.I . di Bar ga. 
Ore 10.30  Cerimonia di chiusura del Concorso. 

- Esibizione di intaglio e scultura vegetale dello chef Claudio Menconi, 
medaglia d or o alla Coppa del Mondo 2006 
- Premiazione 
- Pr anzo di gala or ganizzat o dai Docent i e dagli allievi dell I .P.S.S.A.R. 
Fr at elli Pier oni di Bar ga.  

Nel pomeriggio  Partenza dei partecipanti. 

http://www.isibarga.it

